
　

日
本
で
も
数
少
な
い
ル
レ
・
エ
・
シ
ャ
ト
ー
加
盟
旅
館
の
明
神
館
が
食

事
エ
リ
ア
を
中
心
に
大
が
か
り
な
改
装
を
終
え
、
２
０
１
５
年
４
月
に

リ
ニュ
ー
ア
ル
オ
ー
プ
ン
。『
明
神
館
で
し
か
で
き
な
い
体
験
を
』
を
改

装
コ
ン
セ
プ
ト
に
、今
ま
で
以
上
に
地
域
性
が
感
じ
ら
れ
る
宿
と
し
て
生

ま
れ
変
わ
って
い
る
。
食
ス
タ
イ
ル
も
根
本
的
に
刷
新
さ
れ
た
。
改
装

前
は
懐
石
料
理
と
フ
レ
ン
チ
、創
作
和
食
か
ら
の
選
択
だ
っ
た
が
、
フ
レ

ン
チ
と
和
食
の
２
本
立
て
に
な
る
と
同
時
に
、決
め
ら
れ
た
時
間
内
の
好

き
な
時
間
に
楽
し
め
る
よ
う
、客
本
位
の
も
の
に
なって
い
る
。

　
４
階
の
「
ナ
チ
ュレ
フ
レ
ン
チ
菜
」
で
は
グ
レ
ー
ド
ア
ッ
プ
さ
れ
た
空
間

と
究
極
な
ま
で
に
進
化
し
た
メ
ニュー
が
共
鳴
し
あ
う
。
Ｋ
Ｕ
Ｓ
Ｈ
Ｉ
マ

ク
ロ
ビ
オ
テ
ィッ
ク
認
定
シェフ
田
邉
真
宏
氏
に
よ
る
料
理
は
、生
産
者
の

協
力
に
よ
る
地
産
地
消
は
い
う
ま
で
も
な
く
、自
家
製
無
農
薬
野
菜
や

有
機
野
菜
に
頑
な
ま
で
に
こ
だ
わっ
た
ヘル
シ
ー
で
独
創
的
な
も
の
に
なっ

て
い
る
。
使
用
素
材
は
ほ
と
ん
ど
が
信
州
の
ブ
ラ
ン
ド
食
材
で
、盛
り
付

け
の
プ
レ
ゼ
ン
テ
ー
シ
ョン
も
驚
く
ほ
ど
の
繊
細
さ
だ
。「
信
州
の
自
然
の

イ
メ
ー
ジ
が
料
理
に
つ
な
がって
い
る
」
と
言
う
シェフ
の
突
き
抜
け
た
感

性
と
発
想
が
『
観
る
、聴
く
、触
れ
る
、香
る
、味
わ
う
』
の
五
感
で
楽

し
め
る
唯
一無
二
の
料
理
を
創
出
し
て
い
る
。
朝
採
れ
野
菜
の
パ
ワ
フ
ル

さ
や
香
り
高
さ
、新
鮮
さ
に
は
ど
れ
も
初
め
て
出
会
う
ほ
ど
の
衝
撃
を

う
け
る
は
ず
だ
。

信州の銘酒やワインも豊富な品揃え

信州ダイニングTOBIRA

オープンキッチン

ナチュレフレンチ菜。
自然に近いサンテラス風のテーブルもある

立ち湯「雪月花」

長
野
県
／
扉
温
泉

[
明
神
館]

驚
く
ほ
ど
の
食
の
進
化
が
、

「
こ
こ
で
し
か
で
き
な
い
体
験
」を
生
む
。

自家の扉農場

オープンテラス サロン1050

クラブラウンジ 暖炉

「ルレ・エ・シャトー」には、厳しいクオリティの
審査や幾つものグローバルな規定がある

当館のお風呂自慢
標高 1,050mの渓谷に佇む明神館は『あるが
ままの自然』に囲まれている。絶景の立ち湯「雪
月花」に身を委ね、渓流のせせらぎと鳥のさえ
ずりに耳を傾ける。その昔、この辺り一帯は神
様たちが湯治に訪れる場所だったという。神様
たちも入ったかもしれない湯に浸かり、日常の喧
噪から離れ、癒しの時をお過ごしください。
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TEL. 0263-31-2301 　FAX. 0263-31-2345　http://www.tobira-group.com/myojinkan/

　

２
階
の
「
信
州
ダ
イ
ニ
ン
グ　

Ｔ
Ｏ
Ｂ
Ｉ
Ｒ
Ａ
」
は
窓
か
ら
山
々

の
自
然
が
飛
び
込
ん
で
く
る
よ
う
な
開
放
的
な
空
間
に
生
ま
れ
変

わ
っ
た
。
白
樺
を
模
し
た
照
明
や
空
間
色
な
ど
に
も
『
信
州
』
が

演
出
さ
れ
、
ナ
イ
ト
タ
イ
ム
に
は
一
転
し
て
幻
想
的
な
光
に
包
ま
れ

る
。
ダ
イ
ニ
ン
グ
入
口
か
ら
は
回
廊
に
な
っ
て
い
て
、新
た
に
設
置

し
た
オ
ー
プ
ン
キ
ッ
チ
ン
や
そ
こ
に
並
べ
ら
れ
て
い
る
野
菜
を
眺
め

る
趣
向
に
な
っ
て
い
る
。
夜
に
は
ダ
イ
ニ
ン
グ
中
央
の
マ
ン
ト
ル

ピ
ー
ス
に
ゆ
ら
ゆ
ら
と
揺
れ
る
炎
が
深
い
く
つ
ろ
ぎ
を
醸
し
出
し
て

い
る
。
料
理
は
鈴
木
克
己
料
理
長
に
よ
る
、
そ
の
時
季
で
し
か
味

わ
え
な
い
滋
味
深
い
信
州
の
恵
み
を
駆
使
し
た
日
本
料
理
が
並
ぶ
。

彩
り
と
深
い
味
わ
い
は
モ
ダ
ン
か
つ
斬
新
。
伝
統
的
な
松
本
の
食

文
化
も
見
え
隠
れ
す
る
。
朝
餉
に
は
羽
釜
で
炊
い
た
信
州
米
と
信

州
味
噌
の
味
噌
汁
が
食
欲
を
誘
う
。

　

１
階
に
は
薄
川
源
流
の
マ
イ
ナ
ス
イ
オ
ン
や
季
節
の
香
を
た
っ
ぷ

り
浴
び
な
が
ら
、
カ
フ
ェ
・
バ
ー
と
し
て
利
用
で
き
る
「
サ
ロ
ン

１
０
５
０
」が
新
設
さ
れ
て
い
る
。森
と
や
す
ら
か
に
溶
け
合
う
オ
ー

プ
ン
テ
ラ
ス
に
は
せ
せ
ら
ぎ
の
音
や
樹
々
の
ざ
わ
め
き
も
響
く
。

パ
テ
ィ
シ
エ
が
進
化
を
試
み
る
「
湯
宿
ス
イ
ー
ツ
」
や
各
種
飲
物
も

用
意
さ
れ「
何
も
し
な
い
贅
沢
」を
さ
ら
に
贅
沢
に
、と
い
う
趣
向
だ
。

階
段
を
降
り
る
と
暖
炉
の
あ
る
サ
ロ
ン
も
用
意
さ
れ
て
い
る
。
湯

の
醍
醐
味
は
立
ち
湯
の
「
雪
月
花
」
が
変
わ
ら
ぬ
人
気
を
呼
ん
で
い

る
。
山
景
色
が
眼
前
に
迫
り
、湯
に
浮
か
ぶ
春
夏
秋
冬
の
興
趣
は
尽

き
ず
湯
客
を
魅
了
し
て
い
る
。
ま
た
、明
神
館
の
リ
ピ
ー
タ
ー
が
多

い
由
縁
と
も
い
え
る
の
は
、
３
回
以
上
訪
れ
た
人
だ
け
に
入
口
キ
ー

が
渡
さ
れ
る
ク
ラ
ブ
ラ
ウ
ン
ジ
の
存
在
で
あ
ろ
う
。
オ
ー
ド
ブ
ル

や
シ
ャ
ン
パ
ン
、
ワ
イ
ン
な
ど
を
ブ
ッ
フ
ェ
形
式
で
選
べ
る
食
前
酒

サ
ー
ビ
ス
は
日
本
で
は
ほ
と
ん
ど
例
が
な
い
も
の
だ
。
単
な
る
リ

ニ
ュ
ー
ア
ル
で
は
な
い
。
食
の
充
実
が
も
は
や
宿
の
コ
ン
セ
プ
ト

を
大
き
く
凌
駕
し
て
い
る
。

2015年度

信州の銘酒やワインも豊富な品揃え

信州ダイニングTOBIRA

オープンキッチン

ナチュレフレンチ菜。
自然に近いサンテラス風のテーブルもある

立ち湯「雪月花」

露天風呂付和室

米シーリー社のポスチャーぺディック
のマットレスを採用

自家の扉農場
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